


Marco Polo Experience
Every Sunday from  
12.30 -15.00 hrs 
Adults €60 per person
Children under 12 €37 per person

The ultimate culinary journey. 
Specialities from Cyprus, Middle East, Italy, China, 
India all complemented  by our irresistible 
home-made desserts    

Some of the dishes, pastries and ice cream served 
in our restaurants may contain ingredients which may 
cause allergies (nuts, nut products, gluten, etc). 
Our Maitre and Chef de Cuisine on duty are at your 
disposal should you require any clarification as to the 
products used for the preparation of our a la carte 
menus as well as for our breakfast, lunch and dinner 
buffets.

Gluten free bread available on request

 = dishes suitable for vegetarians

     = dishes suitable for vegans



All prices are in Euro and include VAT

APPETIZERS & SALADS

Burrata Mozzarella   
Tomato marmalade, 
coloured tomatoes, 

pine nuts, balsamic pearls 
and crispy olive bread       

 €19
*Allergens (4, 8, 12, 14)

Celeriac Carpaccio 
Marinated celeriac, 
orange segments, 

coriander mayonnaise, 
pomegranates, curry 
flavoured cauliflower 
and cucumber jelly   

€19
*Allergens (1)

Caesar Salad
Sucrine lettuce, pancetta, croûtons, 

parmesan cheese 
    tossed in anchovy garlic dressing:

€19
*Allergens (3, 4, 5, 8, 9, 14)

Topped with:
Slow-cooked chicken breast €23

*Allergens (3, 4, 5, 8, 9, 14)

Grilled prawns €26
*Allergens (2, 3, 4, 5, 8, 9, 14)

Crab Salad
With prawns, wasabi 
mayo, crispy greens, 

cucumber, mango, green 
apple, citrus, 

pomegranate, walnuts, 
and yuzu dressing

€26
*Allergens (2, 5, 7, 9, 12, 13, 14)

Quinoa Salad 
Crispy greens and baby 
spinach, glazed tofu with 

Miso and carob syrup, 
avocado, orange dressing 
flavoured with coriander   

€19
*Allergens (5, 7, 12, 14)

Beef Carpaccio
Marinated artichokes, 

crispy celery, 
yuzu cream 

€20
*Allergens (1, 4, 7, 13)

Salmon Tartar      
With avocado, crispy 
quinoa and smoked 

sheep yoghurt    

€22
*Allergens (3, 4)

Black Shell Mussels   
Sautéed with shallots, 

lemongrass, butter, 
white wine and fresh 

herbs   
€20

*Allergens (4, 11, 14)

Greek Salad 
Plum tomatoes, 

cucumber, green peppers, 
red onions, barley rusk, 

capers, feta cheese, extra 
virgin olive oil and oregano  

Small €9
Large €18

* Without fetta cheese 
suitable for vegans

*Allergens (4, 8)



All prices are in Euro and include VAT

SOUPS

Roasted Cauliflower 
Soup   

Creamy cauliflower soup 
flavoured with coconut 
milk and drizzled with 

curry oil      
€9

*Allergens (1, 8, 14)

Cream of Tomato  

With croûtons and 
basil cream     

€9
*Allergens (1, 4, 8, 14)

SANDWICHES & WRAPS

Gluten free bread available on request
All sandwiches are served with a choice of fried potatoes

or fried sweet potatoes

Toasted Ham 
and Cheese

Honey-cooked ham, 
provolone and cheddar 
cheese in sour dough 

bread 
€17

*Allergens (4, 5, 8, 9, 14)

Prawn Sandwich  

Marinated prawns, 
avocado, green apple, 
kimchi mayonnaise on 

a beetroot bread    
€22

*Allergens (1, 2, 4, 5, 7, 8, 9, 14)

Chicken Avocado 
Wrap  

Wasabi mayonnaise, 
crispy lettuce and 
parmesan cheese   

€20
*Allergens (4, 5, 8, 9, 14)

Sweet Potato 
Wrap    

Roasted sweet potato, 
flavoured with paprika, 

avocado, coleslaw   
€18

*Allergens (7, 8)

Four Seasons 
Club

Slow-cooked chicken 
breast, crispy pancetta, 
egg, tomatoes, lettuce 

with mustard mayonnaise 
 €19

*Allergens (4, 5, 8, 9, 14)



All prices are in Euro and include VAT

FRESH PASTA & PIZZA

Gluten free pasta available on request

Spaghetti with 
marinated Beef 

Beef strips marinated 
with herbs, king oyster 

mushrooms, cherry 
tomatoes in beef jus 

€24
*Allergens (1, 4, 8, 9, 14)

Zitti Pesto 

Zitti with rocket pesto 
and Stracciatella 

mozzarella       
€20

*Allergens (1, 4, 8, 9, 12, 14)

Spinach & Ricotta 
Cheese Ravioli 

Tossed in butter, sage, 
roasted pine nuts and 

parmesan cheese  
€21

*Allergens (4, 8, 9, 12, 14)

Pizza Burrata 
Parmesan, baby 

tomatoes, basil, extra 
virgin olive oil   

€19
*Allergens (4, 8)

Seafood Linguini 

Prawns, scallop, mussels, 
calamari, fresh herbs, 

white wine, cream sauce 

€26
*Allergens (1, 2, 4, 8, 9, 11, 14)

Pizza Boscaiola  
Selected mushrooms, 

mozzarella, virgin organic 
olive oil  

€18
*Allergens (4, 8)

Tagliatelle with 
fermented 

Cashew Nuts 
Green tagliatelle with 

cashew nuts, asparagus, 
snow peas and peas 

  €19
*Allergens (1, 8, 12)

Pizza Parma 
Tomato, mozzarella, 

Parma ham and baby 
rucola

€18
*Allergens (4, 8)



All prices are in Euro and include VAT

GOURMET BURGERS
Our burgers are made from 100% pure grain fed U.S beef. 

Yankee Burger
Beef patty 
cooked to 
perfection 

€22
*Allergens (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Classic Burger 
Covered with glazed 

onions, marble cheddar 
cheese and crispy bacon

€23
*Allergens (4, 5, 8, 9, 13, 14)

BBQ Burger
Basted with our BBQ 

sauce, crispy bacon and 
cheddar cheese 

€23
*Allergens (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Truffle Burger        
Glazed onions, truffle 

pecorino cheese
€26

*Allergens (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Chicken Burger        
Home-made chicken 
minced meat patty, 

coleslaw and pepper 
mayonnaise    

€21
*Allergens (4, 5, 7, 8, 9, 13, 14)

Pulled Duck Burger        
Duck confit patty, 

Gruyere cheese, crispy 
lettuce and sweet 

mustard     
€23

*Allergens (4, 5, 8, 9, 13, 14)

All burgers are served with lettuce, tomato, pickles and onion rings, a choice
of fried potatoes or fried sweet potatoes and home-made soft bread roll

or gluten free roll



All prices are in Euro and include VAT

CYPRUS SPECIALITIES

Moussaka       
Layers of fried zucchini, 
eggplants, potatoes and 

minced beef meat 
topped with mornay 

sauce      
€20

*Allergens (4, 8, 9, 14)

Goat Halloumi 
Fritto 

Halloumi fritters with 
beetroot marmalade, 

melon and green apple, 
coloured tomatoes  

€19
*Allergens (1, 4, 8, 9, 14)

Lamb Kleftiko
With mashed potatoes, 

glazed vegetables, 
grilled fetta cheese 

and lamb jus   

€28
*Allergens (1, 4, 14)

Chicken Souvlaki

With tabouleh, pitta bread 
and yoghurt dressing 
flavoured with paprika    

€23
*Allergens (4, 5, 8, 14)

DIPS

Tahini
Sesame seed dip 

with lemon and garlic  
€8

*Allergens (13)

Hummus
Crushed chickpeas 
with tahini, lemon 

and olive oil   
€8

*Allergens (13)

Tzatziki
Yogurt, cucumber, 

garlic and mint
€8

*Allergens (4)

Taramas
Fish roe, onion, 

olive oil, 
lemon juice 

€8
*Allergens (3, 8)

Served with pitta bread



All prices are in Euro and include VAT

MAIN DISHES

Crispy-fried Calamari  
Tahini with black sesame 
sauce and baby spinach

€26
*Allergens (4, 8, 11, 13, 14)

Octopus 
Grilled Mediterranean 

octopus, celeriac, 
artichokes, new 
potatoes, basil 

infused oil 

 €32
*Allergens (1, 4, 11, 14)

Tofu Tataki  
Tofu with five spices, 

pistachio purée, dates 
condiment, calamansi gel 

and unagi sauce 
 €22

*Allergens (7, 12, 13, 14)

Ora King Salmon 
Crispy-skin salmon with 
vegetables ‘a la polita’  

€37
*Allergens (1, 3, 4, 14)

Wild King Prawns
Served with Sicilian
seafood fregola and 

spinach
 €38

*Allergens (1, 2, 3, 4, 8, 9, 11, 14)

Sea Bass
Roasted king sea bass 
with fresh herbs, barley 

with lemon confit, fennel, 
spinach purée and 

Florinis pepper 
condiment     

€32
*Allergens (1, 3, 4, 8, 14)

Goan Green Curry 
Goan green curry 
with chick peas, 

vegetables and rice

€24
*Allergens (7, 14)



All prices are in Euro and include VAT

MAIN DISHES

For the grilled items also available: 
Hand-cut double fried potatoes / house mashed potatoes  

*Allergens (4)

Choice of:  
Sauce béarnaise *Allergens (4, 5, 9, 14)

Peppercorn sauce *Allergens (4, 5, 8, 14)

Mustards *Allergens (5, 14)

Gluten free bread available on request

Veal Rib Chop    

Grilled veal cutlet, 
forest mushrooms, 
new potatoes and 

veal jus
€38

*Allergens (1, 4, 14)

Spring Chicken
Grilled spring chicken 

with black garlic 
mayonnaise and hand-cut 

potatoes 
€26

*Allergens (1, 5)

Rib-Eye Steak 
(300gr) 

US Black Angus 
corn-fed rib eye steak, 

carrot purée, black garlic 
mayonnaise and 

hand-cut potatoes 
€48

*Allergens (1, 4, 5, 14)

Tomahawk Iberico 
Pork

Iberico pork cutlet, 
shimeji mushrooms, 

celeriac, black garlic aioli, 
pickled apples

€32
*Allergens (1, 4, 5, 9, 14)

U.S grilled Sirloin 
Steak (300gr)

U.S prime beef sirloin 
steak, celeriac, king 

oyster mushroom and 
hand-cut potatoes 

€38
*Allergens (1, 4, 5, 14)



All prices are in Euro and include VAT

GATEAUX AND PASTRIES
€8

Avellana 
Milk chocolate mousse,

gianduja cremeux,
hazelnut croustillant
*Allergens (4, 8, 9, 12)

Dulcey Caramel  
Muscovado streusel, 

banana confit

*Allergens (4, 8, 9, 12)

Apple Tart 
With walnuts, 

raisins,
cinnamon

*Allergens (4, 8, 9, 12)

Red Velvet
Cheese Cake

Philadelphia cream,
blackcurrants compote 

*Allergens (4, 8, 9, 12)

Vanilla
Crème Brûlée

With vanilla Madagascar 

*Allergens (4, 9)

Red Fruit Tart
With Vanilla pastry cream 

*Allergens (4, 8, 9)

Vegan Chocolate Cake
Dark chocolate cream, 

cocoa biscuit 
*Allergens (12)

ICE CREAM SELECTION

Per scoop €3.5 
minimum order two scoops of your choice per portion

Strawberry

Chocolate Velvet 
*Allergens (4)

Salted Caramel  
*Allergens (4, 8, 9, 12, 13)

Lemon

Banoffee
*Allergens (4, 8, 9, 12)

Mascarpone Tiramisu
*Allergens (4, 8, 9)

Yoghurt with Forest Fruits
*Allergens (4, 8, 9)

Vanilla Premium  
*Allergens (4, 9)

ICE CREAM CREATIONS

Yoghin Rosso
Yoghurt gelato, forest 
fruit variegato, almond 

biscuit,crunchy meringue, 
fresh cream

€14
*Allergens (4, 8, 9, 12)

Bambino
For our very 

young ladies and 
gentlemen 

€8.5
*Allergens (4, 8, 9, 12)

Grand Cru  
Chocolate gelato, 

brownies, rich chocolate 
sauce, dark chocolate 
leaves, fresh cream

€14
*Allergens (4, 8, 9, 12)

Vanilla Premium   
Vanilla gelato, frollinis 

cookies, cookie variegato, 
crunchy fillo and fresh 

cream
€14

*Allergens (4, 8, 9, 12)

Vanilla Profiterole 
Vanilla gelato, cookie 

variegate, profiteroles, 
chocolate sauce, fresh 
cream, milk chocolate 

leaves
€14

*Allergens (4, 8, 9, 12)

Summer Refresh  
Strawberry and lemon 

sorbet, marinated 
strawberries, citrus salad, 

fresh cream
€14

*Allergens (4, 8, 9, 12)



All prices are in Euro and include VAT

COFFEES

SPECIAL COFFEES

ESPRESSO LAND

Irish
Jameson’s Irish whiskey  

€12

Royal
Martel 3-star cognac 

€14

Calypso
Tia Maria coffee liqueur 

€12

Baileys
 

€12

Cappuccino
espresso topped with 
frothy steamed milk  

€7

Café Latte
espresso mixed with 

hot frothy milk  
€7

Doppio
double espresso  

€7

Americano
espresso served with hot 
water and milk on the side  

€7

Choco Espresso
a combination of espresso 
and milky chocolate topped 

with whipped cream
€7

Espresso Origin India
powerful character 
with note of spices 

€5

Macchiato
mini cappuccino strong 

in aroma
€5

Café Viennois
espresso mixed with 
milk and topped with 

whipped cream  
€7

OTHER COFFEES AND HOT BEVERAGES

ICED COFFEES AND MILKSHAKES

Freddo Espresso

espresso served 
over ice

€7

Chocolate Viennois
hot chocolate topped 
with whipped cream

€7

Instant Coffee
Nescafé

€6

Café Frappe 
with Ice Cream
vanilla or chocolate

€9

Hot Chocolate
homemade with 
49% cocoa milk 

from Latin America  
€8

Cyprus Coffee

€5

Café Frappe

iced instant coffee 
with optional milk or 

sugar addition
€7

Filter Coffee
100% dark arabica 

roasted beans 

€6

Iced Café Latte
espresso mixed with 
frothy milk over ice 

€7

Milkshake
chocolate, vanilla, 

strawberry, banana 
€8

Freddo Cappuccino
espresso served over ice 
topped with frothy milk 

€7



TEA COLLECTION 

FRESH AND LOOSE TEA 

All prices are in Euro and include VAT

BLACK

GREEN

HERBAL

OOLONG

Breakfast
Ceylon, Darjeeling 

and Asian teas with 
a drop of milk

Cyprus Mountain 
mixed Herbals

L’ Oriental
pineapple bits, passion 

fruit and peach

Caramel au Beurre Salé
salted butter caramel 

and flower petals

Earl Grey Yin Zhen
bergamot essential oil, 

flower petals

Fresh Ginger

Jasmine
strongly perfumed 

jasmine enriched with 
jasmine flowers

Chamomile
sweet and fruity 

taste with pineapple 
notes

Anise

Quatre Fruits Rouge
strawberry bits, red 
currants, raspberry 

and cherry

Fresh Mint

Darjeeling
a well-balanced blend of 
almond and ripe peach

Mint Tea Touareg
spearmint leaves, 
peppermint leaves

Bali
jasmine green tea, 

lychee, grapefruit, peach 
and rose

Chamomile Flowers

€7

€7





«Путешествия Марко Поло»
по воскресеньям 12:30 - 15:00
Взрослые - €60 каждый
Дети младше 12 лет - €37 каждый

Незабываемое кулинарное путешествие! 
Традиционные блюда Кипра, Ближнего 
Востока, Италии, Китая и Индии. 
Кульминацией трапезы станут наши 
непревзойденные домашние сладости.

Некоторые блюда, десерты и мороженое, 
предлагаемые в наших ресторанах, могут 
содержать компоненты, способные вызвать 
аллергию (орехи, ореховые продукты, 
клейковина и др.). Наш метрдотель и дежурный 
шеф-повар всегда готовы проконсультировать 
вас относительно продуктов, используемых в 
приготовлении наших блюд из меню, а также 
всех блюд, составляющих шведский стол во 
время завтрака, обеда и ужина.

Хлеб без клейковины можно заказать у официанта

  = блюда, подходящие для вегетарианцев

      = Блюда, подходящие для веганов 



Все цены указаны в евро и включают НДС

ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

Буррата
моцарелла 

Томатный мармелад, 
разноцветные 

помидоры, кедровые 
орешки, жемчужины из 

бальзамического уксуса 
и хрустящий оливковый 

хлеб
€19

*Аллергены (4, 8, 12, 14)

Карпаччо из 
сельдерея 

Маринованный корень 
сельдерея, дольки 

апельсина, майонез 
с кинзой, зернышки 

граната, цветная капуста 
с привкусом карри и 

огуречное желе   
€19

*Аллергены (1)

Карпаччо из 
говядины 

С маринованными 
артишоками, хрустящим 

сельдереем, кремом 
из юдзу

€20
*Аллергены (1, 4, 7, 13)

Салат «Цезарь»
Салат сюкрин, панчетта, крутоны, 

сыр пармезан и анчоусно-чесночная 
заправка

€19
*Аллергены (3, 4, 5, 8, 9, 14)

Дополнительные ингредиенты:
Куриная грудка, приготовленная 

на медленном огне €23
*Аллергены (3, 4, 5, 8, 9, 14)

Креветки на гриле €26
*Аллергены (2, 3, 4, 5, 8, 9, 14)

Крабовый салат  
С креветками, 

майонезом Васаби, 
хрустящей зеленью, 

огурцом, манго, 
зеленым яблоком, 

цитрусовыми, гранатом, 
грецкими орехами и 

соусом Юдзу

€26
*Аллергены (2, 5, 7, 9, 12, 13, 14)

Греческий салат     
Сливовидные 

помидоры, огурцы, 
зелёный перец, красный 
лук, ячменные крутоны, 

каперсы, сыр фета, 
оливковое масло 
первого отжима и 

орегано 
Маленький  €9
Большой  €18

*без сыра фета 
подходит для веганов

*Аллергены (4, 8)

Салат с киноа     
Хустящая зелень 

и молодой шпинат, 
глазированный тофу с 
мисо-пастой и сиропом 
из плодов рожкового 

дерева, авокадо, 
апельсиновая заправка 

с привкусом кинзы 

€19
*Аллергены (5, 7, 12, 14)

Тартар из лосося      
С авокадо, хрустящей 

киноа и копченым 
овечьим йогуртом 

€22
*Аллергены (3, 4)

Мидии с чёрным 
панцирем    

Пассерованные в 
масле с луком-шалот 

и лемонграссом,
с белым вином и 
свежими травами 

   €20
*Аллергены (4, 11, 14)



Все цены указаны в евро и включают НДС

СУПЫ

Томатный
суп-пюре  

Подаётся с крутонами 
и базиликовым 

кремом    

€9
*Аллергены (1, 4, 8, 14)

Суп из жареной 
цветной капусты   

Крем-суп из цветной 
капусты с привкусом 
кокосового молока, 

сбрызнутый 
растительным маслом 

со вкусом карри     
€9

*Аллергены (1, 8, 14)

СЭНДВИЧИ И РОЛЛЫ

В наличии на заказ имеется хлеб без клейковины.
Все сэндвичи подаются с жареным картофелем фри или жареным сладким 

картофелем (на выбор).

Запеченая ветчина 
и сыр

Ветчина в медовой 
глазури, сыры 

проволоне и чеддер в 
хлебе на закваске

€17
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 14)

Сэндвич с
креветками

Замаринованные 
креветки, авокадо, 

зеленое яблоко, 
майонез с кимчи на 
свекольном хлебе  

€22
*Аллергены (1, 2, 4, 5, 7, 8, 9, 14)

Куриный ролл 
с авокадо

Майонез васаби, 
хрустящие салатные 

листья и сыр пармезан
  

€20
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 14)

Рулет со сладким 
картофелем    
Жареный сладкий 

картофель с привкусом 
паприки, авокадо, салат 

коул-слоу   
€18

*Аллергены (7, 8)

Клубный сэндвич 
Four Seasons

Приготовленная на 
медленном огне 
куриная грудка, 

хрустящий бекон, яйцо, 
помидоры, листья 

салата и горчичный 
майонез

 €19
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 14)



Все цены указаны в евро и включают НДС

СВЕЖАЯ ПАСТА И ПИЦЦА 

В наличии на заказ имеются макаронные изделия без клейковины. 

Спагетти с 
маринованной 

говядиной 
Говядина, нарезанная 

полосками и 
маринованная с 

травами, вешенки, 
помидоры черри в 
говяжьем соусе жю

€24
*Аллергены (1, 4, 8, 9, 14)

Макароны зити 
с соусом песто 

Зити с песто 
из рукколы и сыр 

моцарелла 
страчателла 

€20
*Аллергены (1, 4, 8, 9, 12, 14)

Пицца «Буррата» 
Пармезан, помидоры 

«Черри», базилик, 
оливковое масло 

первого холодного 
отжима   

€19
*Аллергены (4, 8)

Лингуине с 
морепродуктами

Креветки, гребешки, 
мидии, кальмары, 

свежая зелень,
белое вино 

и сливочный соус

€26
*Аллергены (1, 2, 4, 8, 9, 11, 14)

Тальятелле с 
ферментированными 
орешками кешью  

Зеленая тальятелле 
с орешками кешью, 
спаржей, стручками 

гороха и горохом 
€19

*Аллергены (1, 8, 12)

Пицца «Боскайола» 
С ассорти из грибов, 

моцареллой, оливковым 
маслом первого отжима 

€18
*Аллергены (4, 8)

Равиоли со 
шпинатом и сыром 

рикотта 
С маслом, свежим 

шалфеем, кедровыми 
орешками и сыром 

пармезан   
€21

*Аллергены (4, 8, 9, 12, 14)

Пицца «Парма»  
Помидоры, моцарелла,

Пармская ветчина 
и руккола

€18
*Аллергены (4, 8)



Все цены указаны в евро и включают НДС

БУРГЕРЫ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ

Наши бургеры приготовлены из 100% натурального говяжьего фарша 
зернового откорма (США).

Бургер «Янки»
Великолепно 

приготовленная 
говяжья котлета  

€22
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Классический 
бургер 

С карамелизованным 
луком, сыром чеддер и 

хрустящим беконом

€23
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Бургер BBQ 

Пропитанный 
домашним соусом BBQ, 

с беконом и сыром 
чеддер  

€23
*Аллергены (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Куриный бургер         

Домашняя котлета из 
куриного фарша, салат 
коул-слоу и перечный 

майонез

€21
*Аллергены (4, 5, 7, 8, 9, 13, 14)

Бургер с рваной 
уткой  

Котлета из волокон 
утки-конфи, сыр грюйер, 

хрустящие листья 
салата и сладкая 

горчица
€23

*Аллергены (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Бургер с трюфелем         
Глазированный лук 
и трюфельный сыр 

пекорино
€26

*Аллергены (4, 5, 8, 9, 13, 14)

Все бургеры подаются с листьями салата, помидорами, соленьями и луковыми 
кольцами, а также порцией картофеля фри или жареного сладкого картофеля 

на выбор и с домашней мягкой булочкой или булочкой без глютена.



Все цены указаны в евро и включают НДС

БЛЮДА КИПРСКОЙ КУХНИ

Жареный козий сыр 
халлуми    

Кусочки жареного 
халлуми со свекольным 

мармеладом, дыней 
и зеленым яблоком, 

разноцветные 
помидоры

€19
*Аллергены (1, 4, 8, 9, 14)

Шашлык из курицы 
(сувлаки) 

Маринованное куриное 
мясо на шпажках

со свежей зеленью, 
оливковым маслом и 

йогуртом,
подаётся с дзадзики

€22
*Аллергены (4, 5, 8, 14)

Клефтико из 
баранины

С картофельным пюре, 
глазированными 

овощами, жареным 
сыром фета и соусом жю 

из баранины
€28

*Аллергены (1, 4, 14)

Мусака

Слои из жареного 
цуккини, баклажана, 

картофеля и говяжьего 
фарша, запечённые

под соусом морнэ
€20

*Аллергены (4, 8, 9, 14)

СОУСЫ - ДИПЫ

Тахини
Соус на основе 

кунжутной пасты с 
лимоном и чесноком  

€8
*Аллергены (13)

Хумус
Измельчённый нут 
с тахини, лимон и 
оливковое масло   

€8
*Аллергены (13)

Дзадзики
Соус-закуска из 
йогурта, огурца, 
чеснока и мяты

€8
*Аллергены (4)

Тарамас
Соус-дип на основе 

тресковой икры с луком, 
лимонным соком и 
оливковым маслом 

€8
*Аллергены (3, 8)

Подаются с питой



Все цены указаны в евро и включают НДС

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Хрустящие 
кальмары во 

фритюре  
Тахини с соусом из 
черного кунжута и 

молодым шпинатом 
€26

*Аллергены (4, 8, 11, 13, 14)

Осьминог   
Средиземноморский 

осьминог-гриль, корень 
сельдерея, артишоки, 
молодой картофель, 
оливковое масло с 

базиликом

€32
*Аллергены (1, 4, 11, 14)

Татаки из тофу  

Тофу с пятью специями, 
фисташковое пюре, 

приправа из фиников, 
гель из мускусного 
лайма-каламанси и 

соусом унаги 
 €22

*Аллергены (7, 12, 13, 14)

Лосось 
«Ора Кинг»

Лосось с хрустящей 
кожей и овощами «а-ля 

полита»
€37

*Аллергены (1, 3, 4, 14)

Дикие королевские 
креветки    
Подаются с 

сицилийской пастой 
фрегола и шпинатом 

€38
*Аллергены (1, 2, 3, 4, 8, 9, 11, 14)

Сибас
Жареный королевский 

сибас со свежими 
травами, ячменем 

с лимонным конфи, 
фенхелем, пюре из 

шпината и приправой 
из сладкого перца 

флоринис
€32

*Аллергены (1, 3, 4, 8, 14)

Гоанский зеленый 
карри 

Гоанский зеленый 
карри с нутом, 

овощами и рисом

€24
*Аллергены (7, 14)



Все цены указаны в евро и включают НДС

МЯСО И ПТИЦА

Стейк-гриль из 
вырезки (300 гр.)

Стейк-гриль из 
вырезки американской 

говядины, корень 
сельдерея, вешенки и 
нарезанный вручную 

картофель

€38
* Аллергены (1, 4, 5, 14)

Томагавк из 
свинины иберико
Отбивная на кости из 

свинины иберико,
грибы шимиджи, 

сельдерей, айоли с 
чёрным чесноком, 

маринованные яблоки
  €32

* Аллергены (1, 4, 5, 9, 14)

Цыпленок
Цыпленок-гриль с 

черным чесночным 
майонезом и 

нарезанным вручную 
картофелем

€26
* Аллергены (1, 5)

Стейк Рибай 
(300 гр.)

Стейк Рибай из 
американской говядины 

( порода бычков 
«Черный ангус», 

зерновой откорм), 
морковное пюре и 

нарезанный вручную 
картофель

€48
* Аллергены (1, 4, 5, 14)

Телячья
отбивная

Стейк из телятины 
на кости, с лесными 
грибами, молодым 

картофелем и говяжьим 
соусом

€38
* Аллергены (1, 4, 14)

Гарниры и соусы для блюд на гриле:
Жареный картофель, нарезанный вручную или домашнее пюре

*Allergens (4)

Соусы:
Беарнский соус  *Allergens (4, 5, 9, 14)

Соус с чёрным перцем  *Allergens (4, 5, 8, 14)

Горчица в ассортименте  *Allergens (5, 14)

В наличии на заказ имеется хлеб без клейковины.



Все цены указаны в евро и включают НДС

ПИРОЖНЫЕ И ТОРТЫ
€8

«Авеллана» 
мусс из молочного 

шоколада, сливочная 
джандуйя, хрустящий 

лесной орех
*Аллергены (4, 8, 9, 12)

«Дульсе Карамель»      
Карамельный мусс, 

штрейзель с сахаром 
Мусковадо, банановое 

конфи
*Аллергены (4, 6, 8, 9, 12)

Яблочный тарт 
с грецкими орехами, 

изюмом, корицей

*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Чизкейк 
«Красный Бархат» 

крем из сливочного 
сыра «Филадельфия», 

варенье из чёрной 
смородины 

*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Ванильный 
крем-брюле

*Аллергены (4, 9)

Фруктовый тарт

*Аллергены (4, 8, 9)

Веганский 
шоколадный кекс

*Аллергены (12)

МОРОЖЕНОЕ В АССОРТИМЕНТЕ 

Цена за шарик €3.5 
(минимальный заказ - два шарика)

Клубника

«Шоколадный 
бархат» 

*Аллергены (4)

Солёная 
карамель    

*Аллергены (4, 8, 9, 12, 13)

Лимон

Бананово-
кофейное

*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Тирамису с 
маскарпоне 

*Аллергены (4, 8, 9)

Йогурт с лесными 
ягодами

*Аллергены (4, 8, 9)

Ваниль 
премиум-класса  

*Аллергены (4, 9)

КОМПОЗИЦИИ ИЗ МОРОЖЕНОГО

«Бамбино»

для наших самых юных 
посетителей 

€8.5
*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Мадагаскарская 
ваниль       

ванильное мороженое, 
песочное печенье, 

варьегато из печенья, 
тонкое хрустящее слоёное 

тесто, взбитые сливки
€14

*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Summer Refresh  

Клубнично-лимонный 
шербет, маринованная 
клубника, цитрусовый 
салат, взбитые сливки 

€14
*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Yoghin Rosso

йогуртовое мороженое, 
варьегато с лесными 
ягодами, миндальное 
печенье, хрустящее 

безе, взбитые сливки
€14

*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Grand Cru    

шоколадное мороженое, 
кусочки брауни, 

насыщенный шоколадный 
соус, стружка из горького 
шоколада, взбитые сливки

€14
*Аллергены (4, 8, 9, 12)

Ванильные 
профитроли 

Ванильное мороженое с 
печеньем, профитроли, 

шоколадный соус, 
взбитые сливки, 

молочный шоколад   
€14

*Аллергены (4, 8, 9, 12)



Все цены указаны в евро и включают НДС

КОФЕ

ОСОБЫЙ КОФЕ

ЭСПРЕССО

Кофе по-ирландски  
с виски Jameson’s    

€12

Кофе Роял  
с коньяком Martel 3 

звезды 
€14

Калипсо  
с ликёром Tia Maria 

€12

Кофе Бейлис  
 с ликером Baileys

€12

Капучино
эспрессо с подогретым
вспененным молоком  

€7

Кофе латте
эспрессо с подогретым 

вспененным 
молоком    

€7

Доппио  
двойной эспрессо  

€7

Американо  
двойной эспрессо с 

добавлением горячей 
воды и молока  

€7

Шоколадный 
эспрессо  

эспрессо и молочный 
шоколад со взбитыми 

сливками
€7

Эспрессо Origin India  
насыщенный вкус с 

толикой специй 
€5

Макиато  
мини-капучино с 

насыщенным 
ароматом

€5

Кофе по-венски   

эспрессо с горячим 
молоком и взбитыми 

сливками    
€7



КОФЕ

Все цены указаны в евро и включают НДС

ДРУГИЕ ВИДЫ КОФЕ И ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ

ХОЛОДНЫЕ КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ 
И МОЛОЧНЫЕ КОКТЕЙЛИ

Фреддо эспрессо 

 эспрессо с колотым 
льдом

€7

Шоколад по-венски

горячий шоколад со 
взбитыми сливками

€7

Быстрорастворимый 
кофе  

Nescafé
€6

Фраппе с 
мороженым 

ванильным или 
шоколадным 

€9

Домашний горячий 
шоколад 

49% какао из Латинской 
Америки    

€8

Кипрский кофе

€5

Фраппе 

холодный кофе с молоком 
и сахаром по желанию

€7

Заварной кофе

100% арабика, 
жареные зерна 

€6

Латте со льдом
эспрессо с 

вспененным 
молоком и льдом  

€7

Молочный коктейль
шоколадный, 

ванильный, клубничный, 
банановый 

€8

Фреддо капучино 
эспрессо с колотым 

льдом и вспененным 
молоком 

€7



ЧАЙНАЯ КОЛЛЕКЦИЯ 

ОСВЕЖАЮЩИЕ НАПИТКИ

Все цены указаны в евро и включают НДС

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ

ЗЕЛЁНЫЙ ЧАЙ

ТРАВЯНОЙ ЧАЙ

УЛУН

«Завтрак»
чай сортов цейлонский, 
дарджилинг и азиатский 

с небольшим 
количеством молока

Кипрские горные 
травы

L’ Oriental
зелёный чай с 

кусочками ананаса, 
маракуйи и персика

Caramel au Beurre Salé
с ароматом солёной 

карамели и цветочных 
лепестков

Эрл Грей Yin Zhen
черный чай с эфирным 
маслом и лепестками 

цветков бергамота

Свежий имбирь

Зелёный с 
жасмином

с насыщенным 
ароматом и цветами 

жасмина

Ромашка
Сладкий и фруктовый 

аромат с нотками 
ананаса

Анисовый напиток

Quatre Fruits Rouge
черный чай с кусочками 

клубники, красной 
смородины, 

малины и вишни

Свежая мята

Дарджилинг
отлично 

сбалансированная 
смесь с ароматом 

миндаля и спелого 
персика

Мятный чай Touareg
зеленый чай с листьями 

садовой и перечной 
мяты

«Бали»  
зелёный чай с 

жасмином и ароматами 
личи, грейпфрута, 

персика и розы

Ромашковый цвет

€7

€7






